
 
 

11.11.2023 - 10.12.2023 

   

 La stagione del Tartufo  
Truffle Season 

 

 

Uova 64°, french pan brioche con tartufo bianco pregiato d’Alba 

Eggs “Uova 64°”, French pan brioche with white truffle from Alba 

25 

 

Girello di vitellina cotto a bassa temperatura, radicchietto Trevigiano tardivo in pinzimonio,  

dadi di patata rossa al fumo di ciliegio e tartufo nero Uncinato  

Slow-cooked veal rump, late Treviso radicchio in pinzimonio, 

 cherry-smoked red potato dice, and Uncinato black truffle  

25 

 

Noce di Capasanta nappata al burro bianco, fiore di cicoria al cantabrico 

 humus di zucca Violina e tartufo pregiato bianco d’Alba 

       Scallop drizzled with white butter, Cantabrian chicory flower,  

purple Violina pumpkin hummus, and precious white truffle from Alba 

35 

 

 

 

Tagliolini di Cirano selezionato macinato a pietra doppia tuorlo, 

burro di malga delle dolomiti e tartufo bianco pregiato d’Alba 

Tagliolini made from double-yolk stone-ground Cirano wheat,  

Dolomites alpine butter, and white truffle from Alba 

40 

 

Carnaroli “Acquarello” invecchiato al parmigiano reggiano vacche rosse e tartufo bianco d’Alba 

Carnaroli rice "Acquarello" aged with Parmigiano Reggiano from red cows and white truffle from Alba 

35 

 

Tortellone alla carbonara caramellato in burro,  

con bruciatine di guanciale pepato d’Osvaldo e tartufo nero Uncinato  

Caramelized carbonara tortelloni in butter, 

with crispy peppered Osvaldo pork cheek and black Uncinato truffle 

35 
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 La stagione del Tartufo  
TruffleSeason 

 

 

Filetto di rombo chiodato, con salsa “beurre blanc”, spinaccino ripassato all’ aglio nero e tartufo bianco pregiato d’ Alba 

Pan-seared turbot fillet with "beurre blanc" sauce, sautéed baby spinach with black garlic, and precious white truffle from Alba 

48 

 

Tataki di cervo in crosta di mais, riduzione di Porto Sandeman e aceto di lamponi 

Demiglass di cervo broccolo Fiolaro e tartufo nero Uncinati  

Corn-crusted venison tataki, Sandeman Port reduction and raspberry vinegar 

Venison demiglace with Fiolaro broccoli and black Uncinato truffles. 

40 

 

Guancetta di manzetta al barolo con spuma di patate agata con tartufo nero Uncinato 

"Barolo-braised beef cheek with Agata potato foam and black Uncinato truffle 

40 

 

 

 

Sorbetto mela verde e zenzero con speculoos alla cannella  

Green apple and ginger sorbet with cinnamon speculoos 

8 

 

Tartelletta alla castagna di montagna con cremoso al cioccolato bianco, gel di melagrana e tartufo nero Uncinato   

Mountain chestnut tartlet with white chocolate cream, pomegranate gel, and black Uncinato truffle 

10 

 

Soffice Zabaione con zucca Mantovana, sablè tartufata e tartufo bianco pregiato d’Alba  

Soft Zabaione with Mantovana pumpkin, truffled sablé, and precious white truffle from Alba 

15 

 

 

 

MENU DEGUSTAZIONE 
 A scelta tra: due antipasti, due primi, un secondo e un dolce.  

Il menu degustazione viene realizzato per un tavolo completo. 
160 


